
 

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt 

 
 

Herzlich willkommen im Restaurant Oberstadt 
 

Das Restaurant Oberstadt ist ein Treffpunkt 
der Generationen und Genießer. Auf dem Teller 

vereinen wir Traditionen mit neuen Trends. 
Spezialitäten aus allen Ecken dieser Welt treffen 

auf regionale Produkte von höchster Qualität. 
Wir befinden uns stets auf Entdeckungsreise 
für den Gaumen und pflegen die Leidenschaft 

für bestes Essen und auserlesene Tropfen. 
 

«Im Oberstadt – sich wohlfühlen, verweilen und 
erleben! Vergiss den Alltag und lass dich 

verwöhnen. Deine volle Zufriedenheit ist unser 
Ziel, deine Begeisterung unser Antrieb!» 

 
 
 

 
 

«En Guete» wünschen deine Gastgeber  
Viktor & Alex Berger, Tim Munz und das gesamte 

Oberstadt-Team 
 

Für die Kulinarik im Oberstadt stehen 
Simon Huber, Micha de Silva,  

Kristo Schreiber, Nico Hirsiger & Vjosa Balazoski 
 

  



 

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt 

UNSER MENÜ 

Geflämmter Hering 

Apfel | eingelegte Baby-Gurken | Ayran  

*** 

Mit Grapefruit gebeizter Schweizer Saibling 

 Knollensellerie | Holunder  

*** 

Merlan an Basilikum-Dressing 

Artischocken | Zitrone   

*** 

Perlhuhn-Galantine 

frische Morcheln | Consommé | Kerbel | Schwarzbrot		 

*** 

Confierter Schweizer Zander 

Speck-Dashi | Aprikosen-Chutney | Estragon  

*** 

Lamm 

Butterscotch | Wildspargel | Buchweizen | Bärlauch  

*** 

Sainte-Maure de Touraine 

Brioche | Physalis  

*** 

Zartbitter-Schokolade 

gepuffter Reis | Mango 

 

 
4 Gang Menü 

95 
5 Gang Menü 

120 
8 Gänge Menü  

150 

 

mit passender Weinbegleitung 12 | mit alkoholfreier Begleitung 8 
pro Gang  



 

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt 

VEGAN 

Grillierter Kopfsalat 

Artischocke | Zitrone | Basilikum | Aioli  

*** 

Hausgemachter Cashew-Mozzarella 

Himbeere | frische Morcheln | Schwarzbrot  

*** 

Zucchini-Blüte 

Grapefruit | Holunder	 

*** 

Wilder Spargel im Knuspermantel 

Verjus-Zabaione | Buchweizen | Bärlauch  

*** 

Blaubeer-Cheesecake 

 

 

 

 

 

3 Gang Menü 

65 

 
5 Gang Menü 

80 

 

 

 

mit passender Weinbegleitung 12 | mit alkoholfreier Begleitung 8 
pro Gang  



 

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt 

SAISONALE KLASSIKER 

 
 
 
 

Hausgemachte Bärlauch-Spaghetti  

Parmesan | Heimat-Blanc-Sauce  

28 | 38 

 

 

 

 

Rückensteak vom Schweizer Kalb 

Morcheljus | Tessiner Bramata-Polenta | Gemüsevariation  

32 | 48 

 

 

 

 

Tatar vom Schweizer Wasserbüffel 

Basilikum | Ricotta | Brioche  

28 | 38 

 

 

 

 

  



 

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt 

NACHSPEISEN 

Variation vom Käse 

15 

 

Sainte-Maure de Touraine 

Brioche | Physalis  

15 

 

Zartbitter-Schokolade 

gepuffter Reis | Mango 

15 

 

Blaubeer-Cheesecake 

15 

 

einzelne Kugel hausgemachter Sorbets 

Mango | Birne | Schokolade | Sauerrahm 

6 

mit Schuss Sekt 

15g 

 
Bitte informiere uns über allfällige 

Allergien und Unverträglichkeiten 

 

 

 

Alle Produkte stammen aus der Schweiz, ausser: 

Merlan: Nord-Ost-Pazifik 

Lamm: Irland/Schweiz 

 

 

 


